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Аннотация. В статье раскрыта сущность понятий «интерактивный лекторий» и «пищевая про-
мышленность». На примере занятия «Мир мясной продукции Омского региона» представлены 
содержание и структура интерактивного лектория для школьников старших классов «Пищевые 
производства Омского региона», направленного на профориентацию обучающихся и фор-
мирование интереса к современным технологиям пищевой промышленности в рамках реа-
лизации концепции «ТОРИО» в Омской области.
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По мнению Е. В. Паршинцевой, интерак-
тивный лекторий — это публичная и об-
щедоступная форма мероприятий (разовое 

мероприятие или цикл), которая предполагает ак-
тивное взаимодействие лектора и зрителя с помо-
щью средств социокультурной деятельности с це-
лью в наиболее понятной и общей форме донести 
как можно большему числу людей ту или иную ин-
формацию [4]. Нами было решено использовать та-
кой формат при организации лектория для школь-
ников «Пищевые производства Омского региона» 
для обеспечения профориентационной работы по 
развитию инженерного образования в рамках ре-
ализации концепции ТОРИО [2].�

Пищевая промышленность (Е. Б. Гаффоро-
ва, Т. Е. Шушарина и др.) — это совокупность 
отраслей, производящих пищевую продукцию, 
призванная удовлетворять потребности населе-
ния в важнейших продуктах питания [1]. Пище-
вая промышленность г. Омска играет важную роль 
в экономике города и региона, обеспечивая рабо-
чие места, пополняя бюджет и способствуя про-
довольственной безопасности [3], что становится 
особенно важным при реализации концепции ТО-
РИО [2], направленной на профориентацию обуча-
ющихся всех ступеней образования с целью под-
готовки инженерных кадров Омского региона. Мы 
считаем, что изучение пищевых производств на-
шего региона имеет значительный потенциал для 
профориентации старших школьников и их под-
готовки к выбору инженерных профессий хими-
ко-технологического профиля.
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Цель нашей работы — разработка интерак-
тивного лектория «Пищевые производства Омс-
кого региона», направленного на формирование 
у обучающихся профориентационных представле-
ний и интереса к современным технологиям в пи-
щевой промышленности.

На вводном занятии лектория мы предлагаем 
раскрыть сущность понятия «пищевое производ
ство», а далее подробнее остановиться на каждом 
из направлений пищевой промышленности наше-
го региона: 

1. Мясная промышленность: «Мир мясной 
продукции Омского региона» («Омский бекон»).

2. Масложировая промышленность: «Омский 
регион: территория здоровых жиров» («Благо»).

3. Молочная промышленность: «Молочные 
горизонты Омского края» («МилкОм»), «Ледяная 
сказка Омского края» («СибХолод»).

4. Мукомольная промышленность: «Мир 
муки: от зерна до качества» («Рада»).

5. Хлебобулочная промышленность: «Омский 
хлеб: традиции и мастерство» (Хлебзавод «Фор-
накс»).

6. Сахарная промышленность: «Сладкая осно-
ва: от свеклы до кристалла» («Союз-Агро»).

7. Кондитерская промышленность: «Мир сла-
достей» (кондитерская фабрика «Сладонеж»).

8. Макаронная промышленность: «Макарон-
ное разнообразие Омска» («Омская макаронная 
фабрика»).

9. Производство безалкогольных напитков: 
«Напитки Омского региона» («Спринг»).
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Каждое занятие лектория посвящено рассмот-
рению какого-то из направлений пищевой отрасли, 
при этом производственные аспекты освящаются 
на примере конкретного предприятия.

В теоретической части каждого занятия лек-
тория раскрываются следующие аспекты произ-
водства:

− история становления и развития предприятия; 
− сырье; 
− этапы и технологическая схема производства;
− выпускаемая продукция;
− химический состав продукции;
− требования к качеству продукции;
− инженерные профессии в данной отрасли 

производства.
Интерактивная часть лектория предусматри-

вает выполнение химического эксперимента по 
изучению состава или оценке качества продукции, 
выпускаемой изучаемым предприятием пищевой 
промышленности. Например, известно, что одним 
из компонентов, входящих в состав мясной про-
дукции, являются белки, состоящие из остатков 
аминокислот, соединенных пептидными связями, 
а также входят такие химические элементы, как 
С, H, O, N, S, P, поэтому на занятии по теме «Мир 
мясной продукции Омского региона» при исследо-
вании продукции «Омского бекона» школьникам 
было предложено выполнить следующие опыты:

1) биуретовая реакция, подтверждающая на-
личие в молекулах белков пептидных связей;

2) ксантопротеиновая реакция, подтвержда-
ющая наличие ароматических аминокислот в со-
ставе белков;

3) реакция Фоля, подтверждающая наличие 
серосодержащих аминокислот в составе белков;

4) реакция, подтверждающая наличие азота 
в растворе белка;

5) реакция, подтверждающая наличие фосфо-
ра в растворе белка [5].

Очень важно уделить внимание технологичес-
кой схеме производства продукции, на занятии по 
теме «Мир мясной продукции Омского региона» 
мы рассказали о технологии приготовления фар-
шей из различных видов мяса. 

Еще одной важной частью занятия является 
обсуждение инженерных профессий, необходимых 
на пищевых производствах, их деятельности и то-
му, где можно получить данную профессию.

Проведенное нами занятие «Мир мясной про-
дукции Омского региона» с учащимися 10-х клас
сов Средней общеобразовательной школы № 77 
показало их большой интерес как к форме, так 
и к содержанию занятия; участники высказали 
пожелания в продолжении занятий именно в ин-
терактивном формате и отметили его практичес-
кую значимость занятия, что, несомненно, будет 
способствовать подготовке инженерных кад-
ров химико-технологического профиля для Ом-
ского региона в рамках реализации концепции  
«ТОРИО».
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